
Plateaux repas froid 15,50 €
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Duo Melon pastèque Basilic 
Ou Salade de Pâtes au surimi

Ou Salade de quinoa gourmand
Ou Piémontaise

**
Pâté en croute et rosette 

Ou Terrine de chèvre et jambon sec 
Ou Terrine de poisson

**
Chiffonnade de bœuf Charolais 

Ou Blanc de poulet rôti (pas d’os)
Ou Filet mignon de porc cuisson basse température 

Ou Poisson froid
Ou Magret de canard rôti 

**
Tartarine de ratatouille 
Ou Terrine de légumes

**
Fromages affinés

**
Salade de fruits frais 
Ou Tarte aux abricots 

Ou Panacotta caramel beurre salé

Valable à partir de 6 plateaux repas, Menu unique pour tous les participants 
Barrer les plats non retenus



Plateaux repas avec plat chaud 20 €
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Salade de choux blanc 
Ou Salade de Pâtes au surimi

Ou Assortiment de Charcuterie 
**

Joue de bœuf confite
Ou Blanquette de veau à l’ancienne 
Ou Lasagne maison et salade verte 

Ou Dos de cabillaud à l’oseille 
**

Gratin dauphinois
Ou Riz

Ou Haricots verts 
**

Fromages affinés
**

Flan pâtissier
Ou Tarte aux fruits

Ou Panacotta caramel beurre salé
Ou Riz au lait 

Barquette micro-ondable 

Valable à partir de 5 plateaux repas, Menu unique pour tous les participants 

Barrer les plats non retenus, Commande 72 h à l’avance  



Plateaux repas festif 30 €
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Duo : Saumon Gravelax et Tataki de thon rouge
Sauce aux herbes et vinaigrette acidulée

**
Noix de Saint-Jacques 

Fondue de poireaux
Risotto au vieux parmesan

**
Fromages affinés

**
3 mignardises

Barquette micro-ondable

Valable à partir de 5 plateaux repas, Menu unique pour tous les participants 

Barrer les plats non retenus, Commande 72 h à l’avance  
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